
Q UA L I F I Z I E R U N G

Spezial

Verkauf

Führung

Produktion

Der Abschluss zum/r Bäckerhandwerksmeister/in befähigt und berechtigt Sie, selbst-

ständig einen Betrieb zu führen und junge Menschen zu Bäckern/innen und Fachverkäu-

fern/innen auszubilden. Natürlich können Sie Ihre Qualifi kationen auch als angestellte/r 

Bäckermeister/in nutzen, um Führungsaufgaben zu übernehmen.

Für den Meistertitel legen Sie Prüfungen in vier Bereichen ab

Mit den Bereichen Fach-Praxis und Fach-Theorie qualifizieren Sie sich zum Fachmann, 

mit den Bereichen Betriebswirtschaft und Berufs- und Arbeits pädagogik zum Unterneh-

menslenker und Ausbilder.

In unserem Lochhamer Vorbereitungskurs erarbeiten Sie sich mit der Doppel qualifikation 

Bäckermeister/in und Betriebswirt/in alle für Ihr Berufsleben relevanten Wissensbereiche. 

Um den heutigen Anforderungen des Meistertitels gerecht zu werden, ist der weiterfüh-

rende Unterricht zum/r Geprüften Betriebswirt/in nach der Handwerksordnung zusätzlich 

zum Meistertitel wesentlich.

Obligatorische Aufnahmeprüfung

Vor der Aufnahme in den Meisterkurs ist eine eintägige Aufnahmeprüfung mit einem 

praktischen und theoretischen Teil zwingend erforderlich. So lernen wir Sie kennen und 

können einschätzen, wo Ihre Stärken und auch Schwächen liegen. Das ermöglicht die 

Wahl des richtigen Meisterkurses für Sie, damit wir Sie optimal auf Ihre Meisterprüfung 

Meister/in im Bäckerhandwerk – 

der Lochhamer Kombi-Kurs






