Brot & Bier

Eine Symbiose der altesten Lebensmittel der Welt
als Marketingidee fur Backer

Deutschland ist Brot- und Bierland. Zielsetzung ist es, Begeisterung fur die
Kombination Brot und Bier zu wecken. Wir stellen die Gemeinsamkeiten,
Historie, Besonderheiten, Trends und mdgliche Marketingansatze in
Verbindung beider Produkte dar. Das erreichen wir mit individuellen
Kooperationen, Events, Verkostungen und Social Media-Moglichkeiten. Das
Seminar weckt Neugierde durch das sensorische Interesse, spannende
Tastings und Gruppenarbeiten.

Verkostungen
 Biere, die nach Brot schmecken
» Biere, die mit Brot gebraut sind
e Ungewdhnliche Bierstile zum Brot

Mittagessen, Bier und Brotverkostungen Uber den Tag verteilt.

TERMIN: 21.06.2023 09.00 - 17.00 Uhr

Zielgruppe Betriebsinhaber, Fihrungskrafte, bieraffine Backermeister
Mareike Hasenbeck, Biersommeliere, Craftbier-Blog-Writerin,
Bierjournalistin

Kursgebuhr 349 € inkl. Getranke & Verpflegung



Anmeldung

Bitte verwenden Sie fir lhre Anmeldung dieses Formular und senden es per Post an Akademie des bayeri-
schenBackerhandwerksLochham, Josef-Schofer-Str. 1,82166 Grafelfing, perFaxan089/244145799
oder per E-Mail an lochham@baecker-bayern.de.

Bei Interesse an den Kursen Backermeister, Verkaufsleiter und Verkaufstrainer wenden Sie sich bitte telefo-
nisch (089 /2441457 15) oder per E-Mail an die Akademie in Lochham.

"1 Hiermit melde ich mich verbindlich fur die folgende Fortbildung an der
Akademie des bayerischen Backerhandwerks in Lochham an.

Seminardatum 21.06.2023

Kurzbeschreibung Brot & Bier
Vorname

Nachname

Rechnungsadresse

E-Mail (Firma)

E-Mail (privat)

Telefonnummer
({ﬂr RDCkfra gen} L 1 1 1 | 1 | 1 | 1 1 | | 1 1 1 | | | 1 1 1 | | 1 1 1 1 | | 1 1 1 1 | 1 1 ]
| Die AGB mit den Stornobedingungen und der Widerrufsbelehrung habe ich
gelesen und akzeptiert (bitte ankreuzen).
Datum/Unterschrift

Bitte fullen Sie das Formular vollstandig und gut lesbar in Druckbuchstaben aus.



