
Moderne Bowls 
Salatteller neu interpretiert

Bowl-Rezepten
Kalkulation
Verkostung unter Berücksichtigung der Nachhaltigkeit
Verwendung von Vortragsprodukten
Einsatz der gängigen Rohstoffe aus Ihrem Betrieb

Gesunde Ernährung und der gute Umgang mit Ressourcen stehen immer mehr
im Fokus. Sie prägen die Lebensgewohnheiten der Menschen, auch bei der
Wahl ihrer Mahlzeiten. Diese neue Zielgruppe erreichen Sie mit attraktiven,
Angeboten sowohl beim Vor-Ort-Verzehr als auch im ToGo-Geschäft. Bowls
liegen dabei voll im Trend - mit gutem Grund. Sie sind leicht, gesund und
abwechslungsreich.

In diesem Workshop beschäftigen wir uns mit

Zielgruppe
Referenten
Kursgebühr

TERMIN: 16.05.2023 09.00 - 16.30 Uhr
Betriebsinhaber/innen, Erstverkäufer/innen, Filialleiter/innen,
Auszubildende 3. Lehrjahr
Zafar Basaran, Konzept Lounge

295 € inkl. Getränke & Verkostung
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