
Baumkuchen
'Der König der Kuchen'

'König der Kuchen' - als Symbol der süßen Zunft werden wir uns mit verschiedenen
Sorten des Baumkuchens sowie deren regionalen Unterschieden widmen. Ob
geschleudert oder gekämmt, mit Schokolade oder Zuckerglasur - hier kommt jeder auf
den Geschmack. Als traditionelles Weihnachtsgebäck können Sie den Baumkuchen in
ihr Produktportfolio integrieren und Teil einer langen Tradition werden. Bereiten Sie
Baumkuchen in seiner Vielfalt, egal ob als  Torte oder als veredeltes Produkt aus Bruch.

Herstellung verschiedener Baumkuchenmassen
Anwendung verschiedener Anschlagsverfahren
Unterscheidungsmerkmale der Baumkuchensorten
Schleuderverfahren & Kämmverfahren
Herstellung verschiedener Überzüge 
Rohstoffkunde und deren Eigenschaften
Baumkuchentorten im Etagenofen
Verarbeitung von Bruch und Ausschuss Baumkuchen zu innovativen
Produkten

Kursinhalte:

Zielgruppe
Referenten
Kursgebühr

TERMIN: 12./13.10.2022 9.00 - 16.00 Uhr

 Betriebsinhaber/innen & Mitarbeiter/innen in der Produktion

 Georg Piechatschek - Konditormeister, Bäcker, techn. Betriebswirt

 395 € inkl. Mittagessen & Getränke - Max. 12 Teilnehmer*innen
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